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El Comité Internacional para la Conservacion del Patrimonio Industrial (TICCIH Argentina) ha
trabajado arduamente en la celebracion del Il Encuentro de Patrimonio Industrial

Agroalimentario, realizado en la ciudad de Cordoba entre el 4 al 7 de noviembre de 2009.

El Encuentro fue organizado por el Comité Internacional para la Conservacion del Patrimonio
Industrial (TICCIH), el Comité Nacional Argentino del TICCIH, la Facultad de Ciencias Exactas,
Fisicas y Naturales de la Universidad Nacional de Cérdoba y el Colegio de Ingenieros Civiles
de la Provincia de Coérdoba, y fue planteado como la continuidad en Latinoamérica de lo
concretado en la 1st. Internacional Conference of the Agricultural and Food Heritage
organizada por el TICCIH y la APIC en Reims, Francia, en el afio 2007, y coordinada por

Gracia Dorel-Ferré.

El Encuentro conté ademas con la colaboracién y el apoyo de instituciones y organismos
nacionales y provinciales como la Comision Nacional de Museos, Monumentos y Lugares
Histéricos (CNMMYLH); el Centro de Documentacion de Arquitectura Latinoamericana
(CEDODAL); el Comité Argentino de Patrimonio Industrial (COAPI); el Consejo Internacional de
Monumentos y Sitios (ICOMOS Argentina); el Centro Internacional de Conservaciéon del

Patrimonio (CICOP Argentina); la Facultad de Arquitectura, Urbanismo y Disefio de la




Universidad Nacional de Cdrdoba; el Colegio de Arquitectos de la Provincia de Cérdoba; el
Centro de Cultura Tecnoldgica de Cérdoba; la Asociacién de Amigos del Museo de la Industria
de Coérdoba; de instituciones y organismos Internacionales como el Museu de la Ciencia i de la
Técnica de Catalunya; la Asociacién para el Patrimonio Industrial de Champagne-Ardenne
(APIC); y la Asociacion de Arqueologia Industrial “Maximo Fuertes Acevedo” (INCUNA.

Espafia).

El Comité Organizador del Il Encuentro recibié mas de cien Ponencias, siendo aceptadas 88
por el Comité Cientifico. Tales trabajos son aportes de profesionales de diferentes lugares del
mundo: Latinoamérica (Argentina, Uruguay, Chile, Brasil, México, Cuba); Europa (Francia,
Espafa, Italia), EEUU, Ucrania y Sudafrica. Participando asimismo de las intensas jornadas,
profesionales, en calidad de asistentes, de Argentina, de Colombia y Venezuela. Tal
convocatoria demuestra claramente el interés suscitado por un tema tan especifico del
Patrimonio industrial, y ubico a nuestra ciudad, y a nuestras instituciones, en foco de debates

durante los primeros dias de noviembre.

Los temas abordados abarcaron todos los ejes planteados por nuestra organizacion. Desde el
Patrimonio industrial agroalimentario del vino, la cerveza y los licores, del azlcar, te, café,
yerba mate, chocolate, cereales y leche, hasta la carne, el olivo, frutas y legumbres. Asi como
las orientaciones de andlisis que el Encuentro propuso; conocimiento, conceptualizacion,
metodologias de abordaje, inventarios y toda experiencia de recuperacion y salvaguarda del
Patrimonio Industrial Agroalimentario, sus Sitios, Edificios, Maquinarias y Sistemas productivos.

Para la exposicion de las ponencias se dispuso tres mesas de trabajo:

| - Patrimonio industrial agroalimentario del vino, la cervezay los licores.

Il - Patrimonio industrial agroalimentario del azlcar, té, café, yerba mate, chocolate, cereales y
leche.

Il - Patrimonio industrial agroalimentario de la carne, del olivo, de frutas y legumbres.

Una mirada a los trabajos presentados indica la diversidad de temas, desde el paisaje que
conforma el sembradio, las vides, las frutas, los olivos, al paisaje que caracteriza la arquitectura
industrial de los silos, de los tambos, de las industrias de la carne, de los poblados surgidos o
concretados en funcion de alguna de las industrias agroalimentarias, hasta el arte retratando la
fuerza del trabajo rural, sin descuidar las connotaciones politicas, sociales y econémicas que

con este patrimonio se relacionan.

Los diferentes aspectos analizados, que van desde la investigacion, hasta las intervenciones
en las arquitecturas e ingenierias industriales, pasando por las experiencias en torno a

propuestas innovadoras sobre como trabajar, recuperar y mejorar las tradiciones artesanales



en diferentes productos, hasta la recuperacién de la memoria de lo que se conoce como
arqueologia industrial, nos ha dejado un panorama complejo y bastante completo sobre el tema

agroalimentario.

En cuanto al tiempo histérico abarcado la mayoria de los trabajos hace hincapié en el periodo
de iniciacion y consolidacion de las diferentes etapas de la revolucion industrial, aiin cuando

algunos trabajos se dedicaron a lo conocido como manufacturas artesanales.

De la lectura de los trabajos presentados surge una constante en algunos de los paises
representados. En Argentina se trabaja fundamentalmente en investigacion, mientras que en

Brasil y en Italia se manifiesta la corriente de la reutilizacién de los testimonios.

El TICCIH Argentina acepté esta tarea por considerar que el tema podria generar un
interesante espacio en el cual podriamos debatir las cuestiones que hacen al patrimonio
industrial agroalimentario de los argentinos, y donde se podrian exponer trabajos profesionales
y cientificos acerca de esta tematica, y considerando que en él participarian numerosos
profesionales cuyo trabajo estd vinculado a los productos alimenticios. Todas estas
expectativas fueron cubiertas generosamente, mediante las exposiciones en las mesas de
trabajo y en la mesa de debates, donde buscamos consolidar redes internacionales de trabajo
sobre el Patrimonio Industrial, como también en la confraternizacion entre los colegas de
diferentes paises, demostrando que cualquiera fuere el tema que desarrollemos el Patrimonio

Industrial Agroalimentario es un patrimonio de todos.

A solo dos afios del V° Coloquio celebrado por el TICCIH Argentina, por entonces con direccion
de la Dra. Graciela Maria Vifiuales, en la ciudad de Buenos Aires, y a sélo un afio de las
Jornadas Agroalimentarias realizadas en Mendoza, por iniciativa de la Arq. Graciela Moretti,
hoy nos encontramos con la posibilidad de crecer en nimero, en trabajos, en experiencia, y de
establecer vinculos fuertes con profesionales de otros paises y de otras instituciones de los que
podemos aprender, y a los que seguramente alguna ensefianza dejaremos. Y este Encuentro
es la cabal demostracion de lo dicho, ya que la iniciativa para su realizacién parti6 de Gracia
Dorel-Ferré, fue apoyada por el entonces Presidente del TICCIH Internacional, Eusebi
Casanelles, y por el presidente del TICCIH Espafia, Miguel Angel Alvarez Areces. Debo
mencionar ademas, por ultimo, que debemos insistir y no descuidar la posibilidad de exponer
ante la sociedad, ante los funcionarios, los empresarios y los medios, nuestros estudios y
nuestras inquietudes en torno a un patrimonio indispensable para la vida del hombre en la
tierra.



